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AHODOVE
REZY

Lahodny krém medzi dvoma nadychanymi piskotami
s bohatou vrstvou chutnych
jahod a ovocneho zele.

ZloZenie
34,0% jahody, voda, glukozo-fruktézovy sirup, 121% sfahacka
(CH: jediny krém), vajcia, Pseniénd mika, cukor, krob
(psenica), dextroza, zvihdovadio (E 420), prasok z cmaru..

Aler‘gény
145G A 137




FOREST
FRUITREZ

Lahodny krém medzi dvoma nadychanymi piskotami
s bohatou vrstvou chutnych
cervenych ribezli a ovocného zele.

ZloZenie

14.6% slahacky (CH: krémova smotana), voda, cukor, 11.8%
Cervenych ribezli, vajcia, glukozo-fruktozovy sirup, sirup s
invertnym cukrom, pSenicna muka, 4,7% maliny, 4,7% jahody

Aler‘gény
1356 AL 137
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% CUCORIEDKOVY
: TROJUHOLNIKOVY
REZ s MASCARPONE

Celé éucoriedky s poloZené na lahodnom mascarpone
kréeme, ktory je jemne premiesany s cucoriedkovou ovocnou
naplnou. Dve piskotove vrstvy — svetla a tmava - su
spojené jemnym krémom s chrumkavymi kuskami oblatok

ZloZenie

pestované éucoriedky (20%), smotana (MLIEKOQ) (16%),
cukor, voda, PSENICNA muka, lesné Eucoriedky (5%), repkovy
olej, celé VAJCIA, glukdzovo-frukidzovy sirup, syr
Mascarpone (MLIEKO) (3 %). palmovy tuk, tenké sudienky

Aler‘gény
158G A: 1, 3,786




o BOUNTYCAKE 2
: BEZLEPKOVEJ MUKY

torta inSpirovana oblGbenou kombindciou kokosu a
Cokolady, pripravend z bezlepkove] muky, ktord uspokoji qj
tych najnarocnejsich zakaznikov. Kazdé sdsto ponuka
lahodny kontrast medzi jemnym kokosovym krémom a
bohatou cokoladovou polevou

ZloZenie

korpusové zmes (praskovy cukor, kukuriény skorb,
emulgator: E472b, E477, E471, zemiakovy protein, kypriaca
latka hydrogénuhliCitan sodny, pyrofosforecnan sodny,
rastlinna vidknina (psyllium),

Aler‘gény
100G A: 3867




F RANCUZSKY
KREMES TORTA

Krémeska s dvoma krémami na listkovom ceste poliata
cokoladovou polevou v tvare torty.

ZloZenie

listkové cesto (PSENICNA muka, maslo 27% voda, sol'),

vanilkovy kréem (Cukor; susend SRVATKA: modifikovany

skrob: acetylovany diskrobfosfat (E1414); rastlinny olej:
palmovy; emulgator: estery mono- a diglyceridov mastnych

Aler‘gény
93g, A 1.6, 7




' POHAR LOTUS MALINA

Lahodny mascarpone smotanovy vanilkovy krém
prekladany malinami s lotus keksikmi s lotusovou polevou.

ZloZenie

Lotus susienky (PSENICNA mika; cukor; rastlinné oleje
(palmov?, repkov?); kandis sirup; kypriaca latka: uhlicitan
sodny (E500): jedla sol; skorica), smotana, mascarpone

(pasterizované smotana, reguldtor kyslosti: kyselina
citrénova), cukor, Lotus natierka (Karamelizované susienky )

Alergény
130G A: 1,367




., RAFAELO TORTA

Torta z travého piskotoveho cesta s kokosovo-
sfahackovym krémom .Cokoladou a strahanym kokosom.

ZloZenie

SEAHACKA, VAJCIA, voda, PSENICNA MUKA, PSENICNY SKROB,
carovit, emulgator E472b, E477, cukor, strahany kokos,
kakaovy prasok, glukézovy sirup, modifikovany skrob,

kyselina vinna, pektin, sorban draselny, Zelating, sugeng
odtucnené MLIEKO, kakaové maslo,

Alergény

107G A: 1, 3, b, 6,
7,8



BLACK VELVETY
TORTA

Black velvet - cokolGdova torta

ZloZenie
ZloZenie: cukor, pseniéna muka, mlieko, vajcia, maslo,
rastlinny olej sine¢nicovy, kakaovy prasok (22-24 %
kakaového masla), prasok do peéiva (uhlicitany sodné,
difosforeénany, pseniéna maka), sol: krém 49%

Alergény

118G A:13,75.8




ol/[.7.1) Keol.| 4

Smotanovy krem s tmavou belgickou cokoladou a vanilkou,
lahodna vrstva pyré z bananov na cokoladovom korpuse s
cokoladovou polevou z belgickej cokolady.

ZloZenie

Vajcia, cukor, psenicna muka, emulgator E472, E470a,
odtuc¢nené kakao, smotana, vanilinovy cukor, cukor,
&okolada( kakaové maslo, susené plnotucéné miieko,
kakaova hmota, s6jovy lecitin) bandnove pyré

Alergény
966
A: 13567811 P
M .




Kakaove cesto s viasskymi a lieskovymi oriegkami, vybornym
karamelovo-orieskovym krémom s cokolado-orieskovou
polevou.

ZloZenie

cukor, repkovy olej, viagské orechy (cca 65 %), voda,
psenicna muka, pasterizované vajecne hmoty, kakaovy
prasok, modifikovany Skrob, Zelirujica latka — pektin, kypriaci
prasok, sol, emulgatory, mlieko, margarin.

Alergény
142G A 13,6,7.8



VISNOVO - COKOLADOVE
REZY

ZloZenie

Voda, Visne (12%), ceresne (12%), kakaovy nater (cukor,
repkovy olej, odtuénené kakao, palmovy tuk, laktoza, SUSENA
SLADKA SRVATKA. emulgator (E322)) (11%). glukézovo-
fruktozovy sirup, cukor, chrumkavé sudienka (PSENICNA
MUKA, cukor, SLADOVA PSENICNA MUKA, kypriace latky
(EB00II), jedla sol, emulgator (E322), aroma) (4%),
kokosovy olej, frakcionovany rostlinny tuk, CELE VAJCIA,
repkovy olej, PSENICNA MUKA, dextréza, polotuéné sugené ML

Aler‘gény

175G A: 136,78
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. MALINOVO-SYROVE-~
SUAHACKOVE REZY

ZloZenie

maliny (17%), pitné voda, smotana na §lahanie (14%),
cerstvy odtuéneny SYR (13%), cukor, glukézo-fruktozovy
sirup, PSENICNA mika, repkovy olej, VAJCIA, dextréza,
PSENICNY skrob, zelatina, modifikovany skrob, kypriace latky
(E450, E500), suené MLIEKO

A|El"gény
150G A: 1.3.6,7.8




CHEESECAKE

Nepeceny Oreo cheesecake sa stal legendou. Zakladom je
kakaovy korpus z podrvenych Oreo susienok, sladucky krem
z Philladelphie a bielej cokolady s kiiskami Orea.
Dekorovany je mozaikou z bielej a mliecnej cokolady.

ZloZenie

susienky Hobbits klasik, susienky Oreo (15%), maslo,
smotana, krémovy syr Philadelphia (22%), biela Gokolada,
mliecna cokolada.

Alergény
110G A: 13,67




ESZTERHAZY
TORTA

Fantasticka orechova torta Eszterhdzy inSpirovand
tradicnou receptirou z Madarska.

ZloZenie

VAJCIA, ORECHY, cukor, MLIEKO, PSENICNA MUKA, voda,
marhulovy lekvar, modifikovany Skrob, susené plnotucné
MLIEKO, susend SRVATKA, LAKTOZA, zahustovadio: algindt

vapenaty

A|el"gény
4G A: 3.6,7.8




MAKO\M TORTA
S VISNAMI A
MASCARPONE-
BEZLEPKOVA

Makova torta s viSnami a mascarpone- bezlepkova
ZloZenie

vajcia, mlety mak 15%, cukor, maslo, visfiova napln (&eresne
(70%), cukor, voda, modifikovany skrob, reguldtor kyslosti:
E330, konzervaénd latka: E202, arémy, farbivo £128),
smotana (smotana (40%), odstredené miieko, rastlinny olej

Alergény
"‘\I 108G A: 378




TIRAMISV
TORTA

Torta z bieleho piskotoveho cesta s tiramisu-siahackovym
mascarpone kremom, piskotove cesto potreté kavovym
preterom a vrch torty posypany kakaom.

ZloZenie

SLAHACKA, PSENICNA MUKA, PSENICNY SKROB, suseng
VAJCIA, voda, SOJA, SOJOVY LECITIN, emulgatory:

polymerne estery glycerolu, a mastnych kyselin,

monogliceridy mastnych kyselin,

Aler‘gény
853 A1 3.56,7.8
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- PUNCOVA
TORTA

Torta zo Styroch vrstiev svetlého piskotoveho cesta a jedne]

.

r

ik

vrstvy podrveného tmavého piskotového cesta (v strede),
namocené do puncovo-rumoveho sirupu. Prva vrstva je
natreta marhulovym dzemom, druhdg, tretia a stvrtd vrstva
sU zvihéené rumovo-puncovym roztokom o piata vrstva ma
na povrchu ruzZovd fondanova polevu.

ZloZenie

Stahacka, pseniéné mika, psenicny skrob, susené vajcia,
voda, soja, sojovy lacitin, orechy, arasidy, sezam

Alergény

3 1716
¥
-t"“ A: 1356780



OVOCNY RE2Z

Osviezujuca maslovo-smotanova pinka s pridavkom ovocia
a ovocnej stavy, navrchu ovocny bobulovy mix lesného
ovocia- ostruziny, cervené ribezle, maliny, jahody.

ZloZenie

lesné ovocie, sfahacka, glukbzovo-ovocny sirup, psenicnd
muka, maslo, modifikovany Skrob, zvincovadio E420, nizky
obsah tuku v kakaovniku (kakaovy pr(}éok), pecivo, zelating,
sladka srvatka, dextoza, glukoza, sof, zahustovadla,
emulgatory E472, E47], E410,

Aiergény

135G A: 13,7




ORIESKOVA
TORTA

Orieskova torta ako od babicky, s lieskovymi orieSkami a
orechovym kremom. Mdkké orieskove cesto s jemnym
orieskovym krérmom a ribezlovym dzemom.

S alkoholom.

ZloZenie

lesné ovocie, Slahacka, glukdzovo-ovocny sirup, psenicna
muka, maslo, modifikovany skrob, zvihCovadlo E420, nizky
obsah tuku v kakaovniku (kakaovy pradok), pecivo, Zelating,
sladka srvaitka, dextoza, glukoza, sol, zahustovadla,
emulgatory E472, E471, E410,

Aler‘gény
135G A: 1,37



. ¢OKOLADOVE REZY

Tmavé cokoladové cesto potiahnuté ovocnou zmesou Z
malin, jahéd a eresni. Pokryté jemnou Cokoladovou
kremovou pinkou, dekorovanée cokoladovymi hoblinkami.

ZloZenie

voda, pdeniéna maka | pseniény skrob, cukor, kakaovy
prasok, rastlinny tuk (palmovy), glukézovy sirup,
emulgétory (mono- a diglyceridy mastnych kyselin),
kypriace latky (fosforecnany | difosforeénany), mlieéne
zlozky (pravdepodobne susené mlieko [ srvatka), lieskové
orechy, sol.

A|el"gény

156G A:1,3,6,7.8
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LOTUS
CHEESECAKE

Nenapodobitelna chut karamelu a stipky Skorice v kombindcii
s krehkou struktlrou susSienky si ziskaju kazdého. Karamelove
susienky Lotus vyrabane podlia tradicnej receptury, bez
pridanych farbiv

ZloZenie

suSienky Lotus, maslo, smotana, kremovy syr Philadelphia,
kokosové mlieko, skorica, cukor, biela cokolada (25%),
zelating, krém Lotus,

Alergény
1, 8;F
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TORTA

Torta zo Styroch vrstiev svetlého piskotoveho cesta a jednsj
vrstvy podrveného tmavého piskotovéeho cesta (v strede),
namocené do puncovo-rumoveho sirupu. Prva vrstva je
natretad marhulovym dzemom, druhg, tretia a Stvrta vrstva st
zvihceneé rumovo-puncovym roztokom a piata vrstva md na
povrchu ruzovd fondanova polevu.

ZloZenie

Slahacka, pgeniéna muka, pseniény skrob, susené vajcia,
voda, soja, séjovy lacitin, orechy, arasidy, sezam

A|er‘gény
L2816 7811
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TORTA

Torta z bieleho piskétoveho cesta s tiramisu-sl'ahackovym
mascarpone kréemom, piskotove cesto potreté kavovym
preterom a vrch torty posypany kakaom.

ZloZenie

Siahacka, psenicna muka, pseniény skrob, susené vajcia,
voda, soja, sojovy lacitin, orechy, arasidy

Alergény

1.3, 5,6, 7,8
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BEZLEPKOVA

Bezlepkova orechova torta s karamelovym krémom.
Bezlepkovy korpus z mletych viasskych orechov a ryzovej
muky v kombinacii s jemnym karamelovym krémom je
chutovy zazitok

ZloZenie

va maka, vajeia, mlieko, sinecnicovy olej, cukor, viasské orechy,
smotana, karamelizované mlieko, biela okolada, horka cokolada,
ceredine susienky, karamelizovane lieskove oriesky.

Aiergény
3,6,7 8
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BABOVKA

ZloZenie

Svetla pekarska zmes (PSENICNA miika, cukor, PSENICNY
skrob, suSené odstredené MLIEKO, suSena srvatka
(MLIEKO), kypriace latky, emulgétory, skrob, glukozovy
sirup, VAJCIA, repkovy olej, Tmava pekdarska zmes,
PSENICNY 3krob, modifikovany Skrob, kakaovy prasok so
znizenym mnoZstvom tuku, susené plnotucne MLIEKO,
kypriace latky, MoZe obsahovat: arasidy, soju, orechy,
sezam.

A|€rgény




KREMES TORTA

ZloZenie

Kremeska s dvoma krémami na listkovomn ceste poliata
€okoladovou polevou v tvare torty.

A|ergény
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CHEESECAKE

ZloZenie
Lahodny vanilkovy smotanovy krém na lotus keksikovej
kruste, v strede preliaty malinovym pyré, s polevou z
lotusovych keksikov.
Alergény
18,7
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YRUFFLE CAK

Cokoladovi Truffle tortu si uréite zamiluja milovnici
cokolady. Kakaovy korpus doplfia tenkda vrstva
marhulového dzemu s vysokym obsahom ovocia. Hutny
krém z kvalitnej cokolady a smotany je dochuteny kvapkou
trstinového rumu.

ZloZenie
piskotova zmes, kakao, marhulovy dzem, smotana, horka
cokolada, rum, cukor

Alergény
1,3,6.7



CENTRAL
CAITH

ZloZenie

RAW jahodove rebarborova: rebarbora,chia semienka,agave,

voda,kesu, vanilka,sol lecitin, kokos.olej,semienka,agdve,
voda kesu,vanilka,sol lecitin kokos.olejmrazom susene ovocie
RAW ¢okoladovo bandanova: datle bandn, viaiske
orechy kakao kokosovy olejagave vanilka,
citronova stava,mrazom susené ovocie
RAW biela a tmava cokolada: keSu,agave. citr.5tava kakaove
maslo.kokosovy olejvanilkamaliny,
Mrazom susené ovocie

RAW marakuja: datle vodamaracujo kesu,agave, kokosovy
olejlecitin konopné semienkae

A|el"gény
vietky druhy orechov
5681



CENTRAL
CART

BEZLEPKOVA

Korpus upeceny z maku d vajicok s makovou plnkou s
visnami je ako explozia makovej chuti pre makoholikov
(milovnikov maku). Torta je prirodzene bezlepkova..

ZloZenie
Vaijcia, cukor, mlieko, maslo, mlety mak, vanilinova ardoma, visne,
glukozovo-fruktozovy sirup, jahodovy dzem, regulator kyslosti.
Kyselina citronova, pektin, koncentrat z ciernej mrkvy, konzervant
(oxid sirigity) susend srvétka
Alergény
3,67
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LOTUS CIERNA
RIBEZLA CHEESECAKE

Lahodny vanilkovy smotanovy krém na lotus keksikove]
kruste, v strede preliaty ribezlovym pyre, s polevou z
lotusovych keksikov.

ZloZenie

Karamelizovane susienky (PSENICNA muka, cukor, palmovy
olej, repkovy olej, kandis sirup, kypiaca latka: uhlicitany sodné,

SOJOVA muka, jedld sol, skorica); repkovy olej; cukor;
emulgator: SOJOVY lecitin; kyselina: kyselina citrénova,
Skorica, maslo, smotana, cukor, vanilinova aréma, cierne
ribezle, zelatina ( glukozovo-fruktozovy sirup, cukor, pektin,
zelirujuce |atky,



CENTRAL
CArTE

Pistaciovy krém piny pistaciovej chuti, pripominajaci
pistaciovi zmrzlinu je plny mascarpone, pistacii a vanilky
na vanilkovom korpuse poliaty bielou cokoladou s
pistaciami.

ZloZenie
Vaijcia, cukor, psenicnd muka, emulgator E470a, E471,
smotana, mascarpone, vanilinovy cukor, sladene
kondenzované mlieko, pistaciova pasta (pl’st{']cie 34%, hnedy
cukor, kakaoveé maslo, emulgator séjovy lecitin, prazene
karamelizovang pistc’]cie), smotana, biela t':okolc’]dcl( cukor,
kakaové maslo, sudené pinotuéné miieko, prirodné vanilka)
lyofilizované maliny

A|er‘gény
1.3,6,7.8



CENTRAL
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IZIDOR TORTA -

Torta opity izidor s pipetou pinou rumu,

ZloZenie
Piskotova zmes, kakao, smotana 33% , Cokoldda horka,
ovocna marmelada, orechy, rum

Aler‘gény
12878
ll\. df_h_\
\ '\-. .
i



CENTRAL
CAITH

Cokoladova torta s Eiffelovou vezou z bielej cokolady

ZloZenie

Piskotova zmes, kakao, smotana 33% , cokolada horka,
cokolada mlieéna, cokolada biela
Aler‘gény
1367
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" JOCURTOVO
JAHODOVA TORTA

Svieza a lahodna jogurtova torta s jahodami

ZloZenie
Piskotova zmes, jogurt, smotana 33% , Zelatina, ovocnd
marmelada, jahody, cukor
Alergény
1.3.6,7
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ZMES - WHITE MIRROR

Biela cokolada — Lesnd zmes

ZloZenie

korpus vanilkovy: hladka muaka, slepacie vajcia, krystalovy cukor,
voda, olej sinecnicovy
ovocnd zlozka: cerstvé jahody, cerstvée maliny, cucoriedky, ovocné
pyre
napli: Zivogidna smotana, Zelating, biela cokolaida, cukor, voda, Zitky
dohotovenie: cokoladova biela poleva, smotanova napln, cersive
ovocie

< Alergény
) 1367



CENTRAL

ZloZenie
ceresne, kakaovy nater repkovy olej, odtucnené kakao,
palmovy tuk, laktdza, SUSENA SLADKA SRVATKA, emulgdtor
glukozovo-fruktozovy sirup, cukor, chrumkava susienka,
jedia sol, emulgator, aroma, kokosovy ole], frakcionovany
rostlinny tuk, CELE VAJCIA, repkovy olej, PSENICNA MUKA,
dextroza, polotucne susene MLIEKO, odtucnené kakao,
PSENICNY SKROB, Zelating, vajeény Zitok, kypriace latky
jedla sol, aroma, regulatory kyslosti. Moze obsahovat
stopy ORECHOV, ARASIDOV a SOJE!

A|Er‘gény
N\ 13678
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MALINOVO-SYROV
SCAHACKOVE REZY

ZloZenie
maliny, pitna voda, smotana na sfahanie, cerstvy

odtuéneny SYR, cukor, glukdzo-fruktézovy sirup, PSENICNA

muka, repkovy olej, VAJCIA, dextréza, PSENICNY skrob,
zelatina, modifikovany skrob, kypriace latky, susene MLIEKO,

zahustovadlo, jedla sol, farbiaci rastlinny koncentrat a

vytaZok, aromy, regulatory kyslosti, MOze obsahovat
ORECHY, ARASIDY a SO.JU.

A|Er‘9ény
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Fantastickd orechova torta Eszterhdzy ingpirovand
tradiénou receptirou z Madarska.

ZloZenie

VAJCIA, ORECHY, cukor, MLIEKO, PSENICNA MUKA, voda,
marhulovy lekvar, modifikovany Skrob, susené plinotucne
MLIEKO, susend SRVATKA, LAKTOZA, zahustovadlo: alginat

vapenaty, prirodné aromy, sol, farbiva: betakarotén-
kurumin E17, zivoCisne MASLO 82%, zivocisna SMOTANA 35

%, glukbzovo-fruktdzovy sirup, kakaova hmota, kakaové

maslo, soja.

A|Er9ény
136,78
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MASCARPONE~ BEZLEPKOVA

ZloZenie
vajcia, mlety mak 15%, cukor, maslo, vishové naplri (Seresne
(70%). cukor, voda, modifikovany skrob, regulator kyslosti:
E330, konzervaénd latka: E202, arémy, farbivo E129), smotana
(smotana (40%), odstredené miieko, rastlinny olej (z
palmovych jadier, kokosu, palmy, repkoveho semena v
réznom pomere), Gplne hydrogenovany olej z palmovych
jadier, emulgatory: E472b, E435, E433, E471, stabilizGtor E401),
praZené mieté lieskové orechy, syr, pripravok (dehydrovon\}
kukurieny sirup. cukor, zelatina (hovadzia). susené odtuénené

mlieko, skrob, aréma),

Aiergény
3,78
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RAFAELLO CHEESEC

Nepeceny Kokosovy cheesecake je lahodny a fahky
cheesecake s korpusom z orea a ceredlnych susienok.
Krémova vrstvu na korpuse tvori spravny pomer medzi
kokosovym mliekom a krémovym syrom Philadelphia s

kiskami strahaného kokosu. Chutovo vyvazeny krém

dekoruje jemna linka bielej Cokolady na vrchu, zasypana
susenym kokosom a mandl'a. Milovnik Raffaella rozhodne
neodolal

ZloZenie
Oreo susienky, Hobbits susienky, Maslo 82%, syr

Ph1iodeiph10 Smotana na slahanie, Biela cokolada,
ospyé miieko, Kokos, Zelatina, Mandle

Alergény



CENTRAL
CArTE

L=

VETERNIKOVA TOR

Veternikova torta je lahké a vzdusné pecivo, pinené
zamatovym krémom a preliate jemnou karamelovou
polevou, ktoré ponutka elegantnd rovnovahu textlry a chuti
v kazdom sUste.

ZloZenie

Psenicnda muka, maslo, mlieko plnotucné, sol, vajce, smotana,
rastlinna smotana (palmovy clej, mlieéna bielkovina, emulgator,
sojovy lecitin, stabilizator EAB0,E466E340), karamelova
pasta(cukor, glukézovo-fruktézovy sirup, modifikovany skrob,
sol, emulgator E475, kakaovy prasok, aroma vanilin, kyselina
citronové E330), cukrovy fonddn, Tofee karamel (glukézovy
sirup, sladené kondenzované mlieko, cukor, kokq_{%vé maslo

: : Al
Alergény D)
1,3,5,6,7, 81
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PERNIKOVY CHEESE

Pernikovy cheesecake je lahodny dezert s krémovou
ndpliou a vénou pernikového korenia, ktory v sebe spdja
jemnost s hrejivymi tonmi skorice.

ZloZenie

PSeniéna muka, cukor, vajcia, olej, kypriace latky ( uhlican
oménny) prirodna vanilkova aroma, konzervant (sorban
draselny), Karamelizované susienky (PSENIENA mika, cukor,
palmovy olej, repkovy olej, kandis sirup, kypiaca latka: E500
uhligitany sodné, SOJOVA muka, jedla sof, skorica), maslo,
mascarpone, smotana, pernikové korenie, tokolada (cukor,

kakaovd hm'__ a, kakaove maslo, susené pinotucné mlieko,

ardoma Msl ,; otana, med, odtucnenti‘@@c}
\I [/// &

Alergény
1.3,5,6,7,81

ator sojovy lecitin, prirodna vanilkova ,'
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SKORICOVE HUNIEZD:
CHEESECAKE

Skoricové hniezdo Cheesecake je lahodny krémovy
cheesecake, doplneny skoricou, drvenymi karamelovymi
keksikmi a hnedym cukrom, pre sladky pozitok z kazdeho

susta.

ZloZenie

Susienky (pseniénd mka, rastlinny tuk, kypriaca latka E503,
kukurieny skrob, susené vajecné Zitka, sol’), maslo, margarin,
karamelizované susienky (PSENIENA mika, cukor, palmovy olej,
repkovy olej, kandis sirup, kypiaca |atka: E5B00 uhlicitany sodneé,
SOJOVA mika, jedlé sol, skorica), smotana, masceypone, cukor,
vanilinovy cukor, trstinovy cukor, §koﬁe’0~,\ g

Alergény @

135, 6078 1 J




CENTRAL
CArTE

L=

LIKEROVY CHEESECAKE

Likérovy cheesecake je luxusny dezert s krémovou
konzistenciou, jemnou chutou a krehkym susienkovym
zakladom, ktory je dokonalym potesenim pre vSetky zmysly.

VALYZT
Susienky (pseniéna mka, cukor, rastlinny tuk, susené
milieko, kypriaca latka E503, kukuricny Skrob, susené vajeéné
7itka, sol') Karamelizované susienky (PSENIENA maka, cukor,
palmovy olej, repkovy olej, kandis sirup, kypiaca latka: E500
uhligitany sodné, SOJOVA mika, jedld sol, skorica) maslo,
mascarponeg, smotana Zivocisna, cukor, vanilinovy cukor,

, kakaove maslo. OBSAHUJE ALKOHOL
Alergény v
1356781 &
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TRUFFLE CAKE -

Cokoladova Truffle tortu si uréite zamiluja milovnici
&okolady. Kakaovy korpus doplia tenka vrstva
marhulového dZemu s vysokym obsahom ovocia. Hutny
krém z kvalitnej ¢okolady a smotany je dochuteny kvapkou
trstinoveho rumu.

ZloZenie

Zlozenie: piskotova zmes, kakao, marhulovy dzem, smotana,
horké cokolada, rum, cukor.

Alergény
1,3,6,7
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ZOZNAM ALERGENOV

. Dbilniny obsahujuce lepok (1.} pienica,
rai, jatmen, ovos, Spalda, kamut alebo
Ich hybridné odrody).

. Kbrovee a vyrobky 2 nich

. Vajcia a vyrobky z nich

. Ryby a vyrabky z nich.

. Aradidy a vyrobky 2 nich.

. Sajove znd a vyrobky z nich.

. Miieko a vyrobky z neho.

. Orechy, ktorymi s mandle, lieskove
orechy, viadské orechy, keju, pekanové

orechy, para orechy, pistacie,
makadamové orechy a queenslandské
onechy a vyrobky 2 nich,

9. Zeler avyrobky zneho.

10. Hortica a vyrobky z nej.

11. Sezamové semeni a vyrobky z nich.

12. Oid siridity a siricitany v koncentracidch
wy&lich ako 10 ma/kg alebo 10 mg/1
(konzervanty)

13. Viéi bob a wyrobky z neho.

14. Makkyie a vyrobky 2 nich.
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Vo Zimnéd
PONURKRA

PUNC ALKO (0,25 L) - 4,20 €

VARENE VINO (0,20 L) - 4,20 €
BIELE / CERVENE

HORUCE JABLCKO ALKO (0,25 L) - 4,20 €
PUNC NEALKO (0,20 L) - 3,60 €
HORUCE JABLEKO NEALKO (0,20 L) - 3,60 €

PERNIKOVA COKOLADA - 4,20 € %

HORUCE COKOLADY 3,10 €
BELGICKA - 3,70 €

@central_caffe_dca






